
L.p. Asotryment Kod CPV 
Jednostka  

miary

Przewidywana 

ilość

Cena 

jednostkowa 

brutto 

Wartość brutto (cena 

jednostkowa brutto x 

przewidywana ilość)

1. Baton drobiowy 15131135-0 kg 55

2. Boczek świeży b/ż b/s 15100000-9 kg 15

3. Boczek wędzony extra 15131130-5 kg 105

4.
Ćwiartka z kurczaka św. b 

k/grzbiet.
15112000-6 kg 450

5.
Ćwiartka z kurczaka św. z 

k/grzbiet.
15112000-6 kg 750

6. Filet z indyka świeży 15112000-6 kg 300

7. Filet z kurczaka świeży 15112000-6 kg 1400

8. Karkówka b/k świeża 15113000-3 kg 150

9. Kiełbasa biała surowa 15131110-9 kg 100

10. Kiełbasa krakowska sucha 15131130-5 kg 90

11. Kiełbasa myśliwska  15131130-5 kg 70

12. Kiełbasa śląska 15131130-5 kg 150

13. Kiłbasa drobiowa z fileta 15131135-0 kg 70

14. Łopatka wp. b/k świeża 15119000-5 kg 2350

15. Ogonówka wędzona parzona 15131130-5 kg 540

16. Pałka drobiowa świeża 15112210-1 kg 250

17. Parówki drobiowe 15131400-9 kg 115

18. Pasztet zapiekany drobiowy 15131310-1 kg 40

19. Pieczeń rzymska 15131310-1 kg 30

20. Polędwica drobiowa 15131130-5 kg 65

……………………………………………………

Załącznik 1 a do siwz 

                (pieczęć Wykonawcy)

FORMULARZ   CENOWY - Mięso, drób i wędliny



21. Polędwica sopocka 15131130-5 kg 60

22. Porcje rosołowe św. b/s 15112000-6 kg 1300

23. Schab pieczony (wędlina) 15131130-5 kg 20

24. Schab wp. b/k świeży 15113000-3 kg 950

25. Schab wp. z/k świeży 15113000-3 kg 200

26. Skrzydełka z kurcząt świeże 15112000-6 kg 150

27. Słonina św. 15100000-9 kg 65

28. Szynka drobiowa z kurcząt 15131130-5 kg 30

29. Szynka gotowana 15131210-0 kg 30

30. Szynka tostowa 15131210-0 kg 30

31. Szynka wp. b/k świeża 15113000-3 kg 400

32. Wątroba wieprzowa 15114000-0 kg 100

33. Wątróbka drobiowa 15112300-9 kg 200

34. Wołowina b/k świeża 15111100-0 kg 20

35. Wołowina extra świeża 15111100-0 kg 700

36. Żeberka wp. paski 15113000-3 kg 150

37. Żołądki drobiowe 15114000-0 kg 70

               (podpis i pieczątka osoby upoważnionej do reprezent. Wykonawcy)

Wartość brutto razem:

Szczecin, dnia……………………………………. ………………………………………………………………………………….


